VIGNAROSA

COLLE UMBERTO 1813

Sélo los racimos de calidad superior de Glera son seleccionados y vendimiados
rigurosamente a mano para crear este vino Gnico e inconfundible. Su frescura y sus marcadas
notas afrutadas hacen un buen compafiero para los platos ligeros de cualquier almuerzo y
también como aperitivo o como vino de “Compaiiia”.

Servira 8 — 10 °C / Graduacién 10,5% vol.

DENOMINACION Prosecco D.O.C. Treviso
TIPO espumoso
COLOR amarillo pajizo
AROMA conserva el tipico aroma de las uvas

Sabor delicado que recuerda a la fruta, sobre todo a la
SABOR manzana, sus vivaces burbujas lo hacen resultar fresco,
juvenil y muy agradable.

UVAS UTILIZADAS glera 100%
UBICACION DE LAS VINAS Colle Umberto, noreste de la provincia de Treviso en Véneto
TIPO DE SUELO Mezcla media de colina de morrena
ORIENTACION DE LAS VINAS norte-sur
EXPOSICION DE LAS VINAS este

PERIODO DE LA VENDIMIA Finales de agosto — principios de septiembre

Prensado suave y vinificacién con el método tradicional en

VINIFICACION
blanco a una temperatura controlada
TOMA DE ESPUMA método Charmat
vl GNAROSA ANEJAMIENTO en recipientes de acero
CoLLE UmBERTO 1813
A\ MADURACION 30 dias en botella antes de la comercializacién

P]KOSECC GRADUACION ALCOHOLICA 10,5% vol.

ACIDEZ 52 g/l

AZUCARES RESIDUALES 10 9/'

Siempre agradable fuera de las comidas o acompafiado con
platos ligeros

MARIDAJE

TEMPERATURA DE SERVICIO 8 -10°C

CONSERVACION En un lugar fresco, lejos de la luz y del calor

AMOR ET GRATITUDO

www.vignarosa.it
[ .





