VIGNAROSA

COLLE UMBERTO 1813

Nace con una segunda fermentacién breve con el método Charmat (en grandes recipientes
a temperatura y presién controladas) este clésico espumante de burbuja briosa y menuda,
de tipica frescura y de notas frutales que hacen que este vino sea adecuado a todas las
circunstancias.

Servira 6 — 8 °C / Graduacién 1% vol.

DENOMINACION Prosecco D.O.C. Treviso
TIPO espumoso
GUSTO Brut
COLOR Amarillo pajizo, burbuja fina y persistente

Agradablemente afrutado con toques de manzana y pera

AROMA k P
con un ligero recuerdo de flores del campo y notas de citricos

SABOR Justamente sapido y dindmico

UVAS UTILIZADAS Glera 100%
UBICACION DE LAS VINAS Colle Umberto, noreste de la provincia de Treviso en Véneto
TIPO DE SUELO Mezcla media de colina de morrena
ORIENTACION DE LAS VINAS norte-sur
EXPOSICION DE LAS VINAS este

PERIODO DE LA VENDIMIA Finales de agosto — principios de septiembre

Prensado suave y vinificacién con el método tradicional en

VINIFICACION
blanco a una temperatura controlada

TOMA DE ESPUMA método Charmat

ANEJAMIENTO en recipientes de acero
MADURACION 30 dias en botella antes de la comercializacién
GRADUACION ALCOHOLICA 11% vol.

AcDEz 5,4 g/l

AZUCARES RESIDUALES 10 9/'

Perfecto para el aperitivo, también con los mariscos, las

MARIDAJE
pastas, las carnes blancas y los quesos frescos

TEMPERATURA DE SERVICIO 6-8°C

CONSERVACION En un lugar fresco, lejos de la luz y del calor

AMOR ET GRATITUDO

www.vignarosa.it
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